
       MENU EN REVENANT DE NANTES... 33€ 
 

Dégustation de foie gras maison 
Ou 

Caquelon de 8 escargots vendéen de la maison 
Royer  beurre d’ail maison  

Ou  
Salade de tomates mozzarella di buffala au 

pesto 
Ou 

Poêlée de foie de Canard en salade  
Ou  

Escalivade de légumes grillés et marinés 
Ou 

Œuf cocotte de pied de cochon 

****** 

 
Mijoté de Veau printanier  

Ou 
Foie de veau au balsamique  

Ou  
Filet de turbot sauce vierge 

Ou 
Onglet de Bœuf échalotes confites 

 

****Desserts fait maison**** 
 

Nougat glacé 
Trempinette de fraises 

Croustade de camembert au lait cru 
Mi-cuit au chocolat 

   Cheesecake caramel 
Tiramisu  

 

Vins non compris 

 

MENUS  Servis Midi et Soir  (avant 13h15 et  21h00) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DE LA DIGUE DU… 30€ 
 

Salade périgourdine (Foie gras, gésiers 
confits, jambon sec) 

Ou 
Assiette de saumon fumé maison  

Ou 
Croustillant de chaource 

 
*******  

 
Filet de Merlu, beurre blanc 

Ou 
Filet de chapon forestier 

Ou  
Boudin blanc aux fruits  

Ou 
Cœur de faux filet sauce au bleu 

 

****Desserts fait maison**** 

Bannofee  
Panna cotta pain d’épices 

Salade de fruits frais 
Fondant au chocolat  
Vins non compris 

Vins non compris 

 

Les Vins au verre : 
 Coupe de champagne 8.00€ 
 Maury rouge et Mas à miel blanc 6.00€ 
 Le Layon de Pascal Cailleau 6.50€ 
 

 Vins Blancs 
 La ballade en straminer 6.50€ 
 Bergerac blanc  5.00 € 
 Belle Poule  6.00€ 
 

Vins Rouges   
 Fitou  (Domaine du Capitat ) 4.50€ 
 Pécharmant(Château du Rooy 2010) 5.50€ 
 Beaume de venise  5.50€ 
Côte de Blaye Monconseil 6.00€ 
                                       

 

MENU ENFANT   10 €  

 

Poisson beurre blanc, frites maison 
Ou 

Steak haché, frites maison 
Ou 

Pizza Bambino 
****** 

Mi-cuit au chocolat 
Salade de fruits frais 

Glace (2 boules) 
 

Boissons non comprises 
 
 

Formule plat Dessert...26€ 
 
 « Je rencontre une Belle »  

 

 

Carpaccio Bœuf en marinade et copeaux de 
parmesan 

        Ou 
Parmentier de confit de canard  

Ou 
Filet de merlu au beurre blanc  

     Ou  
La salade XXL autour du saumon  

Ou  
Cœur de Faux Filet grillé  sauce béarnaise  

Ou 
Mijoté de Veau printanier  

 

***Desserts fait maison*** 

                           
                              Salade de fruits frais 

Panna Cotta 
Croustade de camembert au lait cru 

Mi cuit au chocolat  
Tiramisu 

Cheesecake caramel 
 
 

Vins non compris 
 

 

 
Nos plats sont accompagnés de 

différentes garnitures de légumes 
frais et de frites maison. 


