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MENU Féte des Mamans... 38€ (Ou a la carte) 2 0%6 '
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Dégustation de foie gras maison et saumon fumé maison (15€) I N
Ou
Cabécou du Périgord marmelade d’abricots rétis au romarin et asperge verte (13.50€)
Ou
Salade de pois gourmand papayes et st Jacques au fruit de la passion (15.50¢€)
Ou
Médaillon de lotte et bisque de langoustine (12.50¢€)
Ou
Salade de gésiers et magret fumé maison (13¢€)
Ou

GEuf cocotte aux pieds de cochon (13¢€)
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Epaule de porcelet au miel (17€)
Ou
Onglet de boeuf Angus échalotes confites et frites maison (22€)
Ou
Dos de cabillaud risotto et beurre blanc (19.50¢€)
Ou
Foie de veau balsamique (19.50¢)
Ou
Andouillette ficelle sauce moutarde a I’ancienne (21€)
Ou
Cotes d’agneau grillées (21€)
Ou
Tartare de boeuf coupé au couteau a la minute (19.50¢)

****Desserts faits maison****

Fraisier mousse chocolat blanc 8.50¢

Cheesecake 7.50€

MENU ENFANT 10€ 7
lle Flottante 8.00¢

Profiterole 9.50€ Poisson beurre blanc, frites maison
Ou

Tarte tatin 8.50¢ o )
> Steak haché frites maison

Salade de fruits frais 7.50€
dhkthkht

Mi cuit au chocolat 8.50€ Mi cuit au chocolat
Salade de fruits frais

Glace (2 boules)

Boissons non comprises /

Vins non compris




